
lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre Soupe de légumes Carottes râpées Bio Bouillon vermicelle Salade aux 2 fromages Œufs mimosa

Plat Principal Saucisses de Toulouse
Boulettes de bœuf Bio 

sauce tomate Bio
Escalope de veau Pilons de poulet

Lentilles aux petits 
légumes

Accompagnement Haricots blancs Riz Bio Brocolis à la crème Haricots beurre

Fromage Samos

Produit laitier / Dessert Poires Gâteau au yaourt Bio Petits pots de glace Ibaski coco Donuts chocolat

Pain

MENU 100% BIO
MENU SANS VIANDE NI 

POISSON

Porc Français Volaille Française PAINS                          
Raux à Bayonne            

Produits Frais    Fait Maison

Bœuf Français
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson Frais

Nos producteurs locaux

Menus du lundi 04 au vendredi 08 décembre

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS



lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre Maïs, surimi Mousse de canard

Velouté de courge           
Graines torréfiées                            

Éclats de marrons et espuma 
de crème infusée au lard                                          

Bouillon vermicelle

Plat Principal Emincé de bœuf Tartiflette Steak haché Lasagnes de légumes

Accompagnement Riz Salade Pommes noisette

Fromage Tome de vache

Produit laitier / Dessert
Salade de fruits et 

gaufrette
Ibaski nature sucré Buche de Noël glacée Gâteau Basque revisité Ibaski chocolat

Pain LILOU DE CHEZ RAUX

REPAS DE NOËL en 
collaboration avec le CFA de 

Bayonne

MENU SANS VIANDE NI 
POISSON

Porc Français Volaille Française PAINS                          
Raux à Bayonne              

Produits Frais    Fait Maison

Bœuf Français
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson Frais

Nos producteurs locaux

Menus du lundi 11 au vendredi 15 décembre

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS

  Raviole de bœuf mijoté 
façon bourguignonne       
Jus et pain brioché



lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre Velouté Dubarry Rillettes de porc Potage de légumes Betteraves

Plat Principal Couscous garni Croque monsieur Confit de porc Quiche aux 2 fromages Filet de lieu sauce tomate

Accompagnement Salade Lentilles Salade verte Pommes fondantes

Fromage Vache qui rit

Produit laitier / Dessert Clémentine Gâteau chocolat Raisin Ibaski vanille Pomme

Pain

MENU SANS VIANDE NI 
POISSON

Porc Français Volaille Française PAINS                          
Raux à Bayonne               

Produits Frais    Fait Maison

Bœuf Français
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson Frais

Nos producteurs locaux

Menus du lundi 18 au vendredi 22 décembre

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS


