
10-nov.-25 au 14-nov.-25

lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre Betteraves vinaigrette Saucisson sec Salade aux croutons Friand aux fromages

Plat Principal
Boulette de bœuf bio 

sauce curry
Férié Omelette au fromage

Haut de cuisse de poulet 
rôtie

Dos de merlu sauce 
moutarde

Accompagnement Semoule Salade verte Petits pois carottes Choux fleur persillé

Produit laitier Emmental

 Dessert Kiwi Salade de fruits Petit filou Madeleine

Viandes Françaises

Volaille Française AOC / AOP Produits Frais Cuisiné par nos soins

plat végétarien

Produit Local                                   

(Pyrénées Atlantiques et 

départements limitrophes)
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson Frais

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS

Menus  Bassussarry du



17-nov.-25 au 21-nov.-25

lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre Potage de légumes Sardines Œuf mayo Haricots verts vinaigrette Chorizo

Plat Principal Flamenkuche Sauté de bœuf
Escalope de veau 

forestière
Quiche aux trois fromages Filet de poisson meunière

Accompagnement Salade verte Carottes persillées Haricots beurre Salade verte Brocolis

Produit laitier Yaourt Cazaubon Vanille

 Dessert Snikers
Tarte aux pommes 
feuilletée maison

Compote tous fruits Pomme bio

Viandes Françaises

Volaille Française AOC / AOP Produits Frais Cuisiné par nos soins

plat végétarien

Produit Local                                   

(Pyrénées Atlantiques et 

départements limitrophes)
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson Frais

Menus  Bassussarry du

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS



24-nov.-25 au 28-nov.-25

lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre Salade maïs et croutons Taost au chèvre Jeunes pousses et surimi Velouté carotte et panais Mache et œuf dur

Plat Principal Blanquette de veau
Sauté de volaille aux 
poivrons et paprika

Steak haché Cappeleti sauce au bleu
Dos de cabillaud sauce 

moutarde

Accompagnement Riz safrané Haricots verts frites Carottes vapeur persillées

Produit laitier Fromage blanc sucré
Yaourt Cazaubon au 

caramel

 Dessert raisin Banane bio Tiramisu maison

Viandes Françaises

Volaille Française AOC / AOP Produits Frais Cuisiné par nos soins

plat végétarien

Produit Local                                   

(Pyrénées Atlantiques et 

départements limitrophes)
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson Frais

Menus  Bassussarry du

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS



1-déc.-25 au 5-déc.-25

lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre Salade au brie Potage vermicelle Carottes rapées bio
Salade de pomme de 

terre et mimolette

Plat Principal
Gratiné de coquillettes au 

jambon
Brocolis à la crème et œuf 

dur
Tartiflette Saucisses de Toulouse

Saumon papillote au 
citron

Accompagnement Salade verte Haricots blanc et carottes Haricots plats persillés

Produit laitier Samos Yaourt à boire Yaourt bio

 Dessert Orange Palmier maison Clémentine Raisin

Viandes Françaises

Volaille Française AOC / AOP Produits Frais Cuisiné par nos soins

plat végétarien

Produit Local                                   

(Pyrénées Atlantiques et 

départements limitrophes)
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson Frais

Menus  Bassussarry du

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS



8-déc.-25 au 12-déc.-25

lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre Betteraves vinaigrette Menu alsacien Céleri rémoulade
Potage Dubarry(choux 

fleur)
Salade verte

Plat Principal Wings de poulet Choucroute  garnie Rôti de dinde au jus Nuggets végétal Brandade de poisson

Accompagnement Petits pois carottes Spaghetti Carottes vichy

Produit laitier Emmental Camembert

 Dessert Mousse au chocolat Tarte alsacienne maison Clémentines Cigarette russe Kiwi

Viandes Françaises

Volaille Française AOC / AOP Produits Frais Cuisiné par nos soins

plat végétarien

Produit Local                                   

(Pyrénées Atlantiques et 

départements limitrophes)
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson Frais

Menus  Bassussarry du

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS



15-déc.-25 au 19-déc.-25

lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre Salade maïs palmier Taost au chèvre Galantine de volaille Macédoine vinaigrette

Plat Principal Encornet basquaise Lentilles petits légumes
Aiguillette de poulet sauce 

curry
Repas de Noël Brocolis carbonara

Accompagnement Riz bio Pommes duchesses Préparé par le CFA

Produit laitier

 Dessert Clémentine bio
Compote de pomme et 

spéculos
Buchette glacée Churros

Viandes Françaises

Volaille Française AOC / AOP Produits Frais Cuisiné par nos soins

plat végétarien

Produit Local                                   

(Pyrénées Atlantiques et 

départements limitrophes)
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson Frais

Menus  Bassussarry du

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS



5-janv.-26 au 9-janv.-26

lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre Maïs bétteraves Choux fleur vinaigrette Friand au fromage Potage alphabet Rosette

Plat Principal
Raviolis au bœuf à la 

tomate
Omelette au fromage

Boulette de bœuf bio 
sauce poivrons 

Chipolatas
Gratin de saumon aux 

pommes de terre

Accompagnement Salade verte Semoule Haricots plats Salade d'endives

Produit laitier Yaourt nature sucré

 Dessert Eclair au chocolat Galette frangipane maison Clémentine bio Ile flottante

Viandes Françaises

Volaille Française AOC / AOP Produits Frais Cuisiné par nos soins

plat végétarien

Produit Local                                   

(Pyrénées Atlantiques et 

départements limitrophes)
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson Frais

Menus  Bassussarry du

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS



12-janv.-26 au 16-janv.-26

lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre Choux blanc mimolette
Salade de mâche et 

croutons
Asperges vinaigrette Potage de légumes Haricots verts vinaigrette

Plat Principal Sauté de porc Marengo
Farfalles sauce pesto et 

parmesan
Steak haché

Clafoutis chorizo, poulet 
et poivrons

Beignet de calamar et 
citron

Accompagnement Haricots beurre Frites Salade verte Riz bio

Produit laitier Fromage de brebis

 Dessert Flamby Beignets aux pommes Kiwi Pâte de fruit Ananas

Viandes Françaises

Volaille Française AOC / AOP Produits Frais Cuisiné par nos soins

plat végétarien

Produit Local                                   

(Pyrénées Atlantiques et 

départements limitrophes)
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson Frais

Menus  Bassussarry du

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS
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Vinaigrette X X

Pain X

Fromages et laitages X

Déjeuner du

Betteraves vinaigrette X X

Boulette de bœuf bio sauce curry X

Semoule X

Kiwi X

Déjeuner du

Férié

Déjeuner du

Saucisson sec X

Omelette au fromage X X

Salade verte X X

Salade de fruits X

Déjeuner du

Salade aux croutons X X X

Haut de cuisse de poulet rôtie

Petits pois carottes X

Petit filou X

Déjeuner du

Friand aux fromages X X

Dos de merlu sauce moutarde X

Choux fleur persillé X X

Emmental X
Madeleine X X

AFFICHAGE DES ALLERGENES PRÉSENTS VOLONTAIREMENT DANS LES MENUS - Bassussarry

lundi 10 novembre 2025

mardi 11 novembre 2025

mercredi 12 novembre 2025

jeudi 13 novembre 2025

vendredi 14 novembre 2025
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Vinaigrette X X

Pain X

Fromages et laitages X

Déjeuner du

Potage de légumes X

Flamenkuche X X

Salade verte X X

Yaourt Cazaubon Vanille X

Déjeuner du

Sardines X

Sauté de bœuf X

Carottes persillées X X

Snikers X X

Déjeuner du

Œuf mayo X X X

Escalope de veau forestière X X

Haricots beurre X X

Tarte aux pommes feuilletée maison X X X

Déjeuner du

Haricots verts vinaigrette X X

Quiche aux trois fromages X X X

Salade verte X X

Compote tous fruits X

Déjeuner du

Chorizo X

Filet de poisson meunière X X

Brocolis X X

Pomme bio

AFFICHAGE DES ALLERGENES PRÉSENTS VOLONTAIREMENT DANS LES MENUS - Bassussarry

lundi 17 novembre 2025

mardi 18 novembre 2025

mercredi 19 novembre 2025

jeudi 20 novembre 2025

vendredi 21 novembre 2025



G
LU

TE
N

LA
IT

O
EU

F

P
O

IS
SO

N

SO
JA

M
O

LL
U

SQ
U

ES
 /

 

C
R

U
ST

A
C

ÉS

SÉ
SA

M
E

A
R

A
C

H
ID

E

M
O

U
TA

R
D

E

LU
P

IN

C
EL

ER
I

FR
U

IT
S 

A
 

C
O

Q
U

E

SU
LF

IT
ES

Vinaigrette X X

Pain X

Fromages et laitages X

Déjeuner du

Salade maïs et croutons X X X

Blanquette de veau X X

Riz safrané X

raisin X

Déjeuner du

Taost au chèvre X X

Sauté de volaille aux poivrons et paprika X

Haricots verts X X

Banane bio

Déjeuner du

Jeunes pousses et surimi X X X

Steak haché 

frites X

Fromage blanc sucré X

Déjeuner du

Velouté carotte et panais X X

Cappeleti sauce au bleu X X X

Yaourt Cazaubon au caramel X

Déjeuner du

Mache et œuf dur X X

Dos de cabillaud sauce moutarde X X

Carottes vapeur persillées X X

Tiramisu maison X X X

AFFICHAGE DES ALLERGENES PRÉSENTS VOLONTAIREMENT DANS LES MENUS - Bassussarry

lundi 24 novembre 2025

mardi 25 novembre 2025

mercredi 26 novembre 2025

jeudi 27 novembre 2025

vendredi 28 novembre 2025
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Vinaigrette X X

Pain X

Fromages et laitages X

Déjeuner du

Salade au brie X X X

Gratiné de coquillettes au jambon X X

Orange X

Déjeuner du

Potage vermicelle X X

Brocolis à la crème et œuf dur X X X X

Samos X

Palmier maison X X

Déjeuner du

Tartiflette X

Salade verte X X

Yaourt à boire X

Carottes rapées bio X X

Saucisses de Toulouse X

Haricots blanc et carottes X

Yaourt bio X

Déjeuner du

Salade de pomme de terre et mimolette X X X

Saumon papillote au citron X X

Haricots plats persillés X X

Raisin X

AFFICHAGE DES ALLERGENES PRÉSENTS VOLONTAIREMENT DANS LES MENUS - Bassussarry

lundi 1 décembre 2025

mardi 2 décembre 2025

mercredi 3 décembre 2025

jeudi 4 décembre 2025

vendredi 5 décembre 2025
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Vinaigrette X X

Pain X

Fromages et laitages X

Déjeuner du

Betteraves vinaigrette X X

Wings de poulet X X X

Petits pois carottes X X

Mousse au chocolat X X

Déjeuner du

Menu alsacien

Choucroute  garnie X X X

Tarte alsacienne maison X X X

Déjeuner du

Céleri rémoulade X X X X

Rôti de dinde au jus X X

Spaghetti X X

Clémentines X

Déjeuner du

Potage Dubarry(choux fleur) X X

Nuggets végétal X X X X

Carottes vichy X X

Emmental X

Cigarette russe X X X

Déjeuner du

Salade verte X X

Brandade de poisson X X

Camembert X
Kiwi X

AFFICHAGE DES ALLERGENES PRÉSENTS VOLONTAIREMENT DANS LES MENUS - Bassussarry

lundi 8 décembre 2025

mardi 9 décembre 2025

mercredi 10 décembre 2025

jeudi 11 décembre 2025

vendredi 12 décembre 2025
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Vinaigrette X X

Pain X

Fromages et laitages X

Déjeuner du

Salade maïs palmier X X

Encornet basquaise X X

Riz bio X

Clémentine bio

Déjeuner du

Taost au chèvre X X

Lentilles petits légumes X X

Compote de pomme et spéculos X X X X

Déjeuner du

Galantine de volaille X X X X X

Aiguillette de poulet sauce curry X X

Pommes duchesses X X

Buchette glacée X

Déjeuner du

Repas de Noël

Préparé par le CFA

Déjeuner du

Macédoine vinaigrette X X

Brocolis carbonara X X

Churros X X X

AFFICHAGE DES ALLERGENES PRÉSENTS VOLONTAIREMENT DANS LES MENUS - Bassussarry

lundi 15 décembre 2025

mardi 16 décembre 2025

mercredi 17 décembre 2025

jeudi 18 décembre 2025

vendredi 19 décembre 2025
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Vinaigrette X X

Pain X

Fromages et laitages X

Déjeuner du

Maïs bétteraves X X

Raviolis au bœuf à la tomate X X X X

Eclair au chocolat X X X

Déjeuner du

Choux fleur vinaigrette X X

Omelette au fromage X X

Salade verte X X

Galette frangipane maison X X X X

Déjeuner du

Friand au fromage X X X X

Boulette de bœuf bio sauce poivrons X

Semoule X X

Yaourt nature sucré X

Déjeuner du

Potage alphabet X X

Chipolatas X

Haricots plats X X

Clémentine bio

Déjeuner du

Rosette X X

Gratin de saumon aux pommes de terre X X X

Salade d'endives X X

Ile flottante X X

AFFICHAGE DES ALLERGENES PRÉSENTS VOLONTAIREMENT DANS LES MENUS - Bassussarry

lundi 5 janvier 2026

mardi 6 janvier 2026

mercredi 7 janvier 2026

jeudi 8 janvier 2026

vendredi 9 janvier 2026
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Vinaigrette X X

Pain X

Fromages et laitages X

Déjeuner du

Choux blanc mimolette X X X X

Sauté de porc Marengo X X X

Haricots beurre X X

Flamby X X

Déjeuner du

Salade de mâche et croutons X X X

Farfalles sauce pesto et parmesan X X X X

Beignets aux pommes X X X X

Déjeuner du

Asperges vinaigrette X X

Steak haché

Frites X

Kiwi X

Déjeuner du

Potage de légumes X X

Clafoutis chorizo, poulet et poivrons X X X X

Salade verte X X

Fromage de brebis X

Pâte de fruit

Déjeuner du

Haricots verts vinaigrette X X

Beignet de calamar et citron X X X X X

Riz bio

Ananas X

AFFICHAGE DES ALLERGENES PRÉSENTS VOLONTAIREMENT DANS LES MENUS - Bassussarry

lundi 12 janvier 2026

mardi 13 janvier 2026

mercredi 14 janvier 2026

jeudi 15 janvier 2026

vendredi 16 janvier 2026


