
6-juil.-26 au 10-juil.-26

lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre Betteraves bio vinaigrette Salade et maïs Friand Concombre bio vinaigrette

Plat Principal Tortellini sauce au bleu Flamenkuche
Filet de saumon en 

papillote
Rôti de veau au jus

Accompagnement Carottes bio vapeur Purée

Produit laitier Kiri

 Dessert
Salade de fruit biscuit 

saint michel
Melon jaune Paris Brest Yaourt bio Les 2 vaches

Viandes Françaises

Volaille Française AOC / AOP Produits Frais Cuisiné par nos soins

plat végétarien

Produit Local                                   

(Pyrénées Atlantiques et 

départements limitrophes)
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson Frais

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS

Menus  Bassussarry du



13-juil.-26 au 17-juil.-26

lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre
Tomate maïs cœur de 

palmier
Melon charentais Salade aux croutons

Plat Principal Tagliatelle bio carbonara Férié
Haut de cuisse de poulet 

rôti
Fish and chips

Accompagnement Haricots verts persillés Frites

Produit laitier Emmental

 Dessert Palmito Beignet au chocolat Pastèque

Viandes Françaises

Volaille Française AOC / AOP Produits Frais Cuisiné par nos soins

plat végétarien

Produit Local                                   

(Pyrénées Atlantiques et 

départements limitrophes)
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson Frais

Menus  Bassussarry du

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS



20-juil.-26 au 24-juil.-26

lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre Œuf dur mayo Carottes rapées bio Rosette

Plat Principal
Escalope de porc sauce 

moutarde
Salade de riz au thon Lasagne végétarienne

Dos de colin sauce au 
curry

Accompagnement Petits pois carottes Salade verte Choux fleur persillé

Produit laitier Emmental Samos

 Dessert Palmito Eclair au chocolat Flan caramel Glace Oasis

Viandes Françaises

Volaille Française AOC / AOP Produits Frais Cuisiné par nos soins

plat végétarien

Produit Local                                   

(Pyrénées Atlantiques et 

départements limitrophes)
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson Frais

Menus  Bassussarry du

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS



27-juil.-26 au 31-juil.-26

lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre Croquette de poisson Tomate et concombre bio Paté basque Haricots verts vinaigrette

Plat Principal Paëlla Quiche chèvre emmental
Pilon de poulet rôti à la 

méxicaine
calamar à la romaine

Accompagnement Salade verte Carottes vichy bio Blé bio sauce tomate

Produit laitier Yaourt nature sucré bio

 Dessert Melon jaune
Compote de pomme 

spéculoos
Pèche bio

Viandes Françaises

Volaille Française AOC / AOP Produits Frais Cuisiné par nos soins

plat végétarien

Produit Local                                   

(Pyrénées Atlantiques et 

départements limitrophes)
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson Frais

Menus  Bassussarry du

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS



3-août-26 au 7-août-26

lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre Œuf dur mayo Concombre bio et  mozza Carottes rapées bio Paté de tête

Plat Principal Chipolatas
Tagliatelle bio sauce 

tomate et rapé
Emincé de bœuf Hérico 

aux olives
Lomo

Accompagnement Haricots beurre Semoule Ratatouille fraîche

Produit laitier Yaourt aromatisé

 Dessert Flan patissier Fraises au sucre
Compote de fruit et  

biscuit cuillère

Viandes Françaises

Volaille Française AOC / AOP Produits Frais Cuisiné par nos soins

plat végétarien

Produit Local                                   

(Pyrénées Atlantiques et 

départements limitrophes)
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson Frais

Menus  Bassussarry du

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS



10-août-26 au 14-août-26

lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre Mousse de canard Friand Salade grecque

Plat Principal
Haut de cuisse de poulet 

rôti
Pavé de merlu sauce 

aneth
Moussaka Hamburger

Accompagnement Haricots plats Boulgour bio Salade verte Frites

Produit laitier Yaourt à la grecque

 Dessert Banane Abricots Sunday fraise

Viandes Françaises

Volaille Française AOC / AOP Produits Frais Cuisiné par nos soins

plat végétarien

Produit Local                                   

(Pyrénées Atlantiques et 

départements limitrophes)
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson Frais

Menus  Bassussarry du

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS



17-août-26 au 21-août-26

lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre Concombre bio vinaigrette Salade mimolette Toast au chèvre Rosette

Plat Principal
Coquillette bio au jambon 

et rapé
Bœuf à la méxicaine

Salade de pomme de 
terre

Poisson pané

Accompagnement Riz Haricots verts persillés

Produit laitier Fromage blanc sucré

 Dessert Beignet abricot Melon jaune Oasis glacé

Viandes Françaises

Volaille Française AOC / AOP Produits Frais Cuisiné par nos soins

plat végétarien

Produit Local                                   

(Pyrénées Atlantiques et 

départements limitrophes)
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson Frais

Menus  Bassussarry du

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS



6-oct.-25 au 10-oct.-25

lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre

Plat Principal

Accompagnement 

Produit laitier

 Dessert

Viandes Françaises

Volaille Française AOC / AOP Produits Frais Cuisiné par nos soins

plat végétarien

Produit Local                                   

(Pyrénées Atlantiques et 

départements limitrophes)
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson Frais

Menus  Bassussarry du

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS
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Vinaigrette X X

Pain X

Fromages et laitages X

Déjeuner du

Betteraves bio vinaigrette X X

Tortellini sauce au bleu X X

Salade de fruit biscuit saint michel X X X

Déjeuner du

Salade et maïs X X

Flamenkuche X X

Kiri

Melon jaune

Déjeuner du

Déjeuner du

Friand X X X

Filet de saumon en papillote X

Carottes bio vapeur X

Paris Brest X X X

Déjeuner du

Concombre bio vinaigrette X X

Rôti de veau au jus

Purée X

Yaourt bio Les 2 vaches X

vendredi 10 juillet 2026

AFFICHAGE DES ALLERGENES PRÉSENTS VOLONTAIREMENT DANS LES MENUS - Bassussarry

lundi 6 juillet 2026

mardi 7 juillet 2026

mercredi 8 juillet 2026

jeudi 9 juillet 2026
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Vinaigrette X X

Pain X

Fromages et laitages X

Déjeuner du

Tomate maïs cœur de palmier X X

Tagliatelle bio carbonara X X

Emmental X

Palmito X X X

Déjeuner du

Férié

Déjeuner du

Déjeuner du

Melon charentais

Haut de cuisse de poulet rôti

Haricots verts persillés X

Beignet au chocolat X X X

Déjeuner du

Salade aux croutons X X

Fish and chips X X X X

Frites

Pastèque

vendredi 17 juillet 2026

AFFICHAGE DES ALLERGENES PRÉSENTS VOLONTAIREMENT DANS LES MENUS - Bassussarry

lundi 13 juillet 2026

mardi 14 juillet 2026

mercredi 15 juillet 2026

jeudi 16 juillet 2026
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Vinaigrette X X

Pain X

Fromages et laitages X

Déjeuner du

Œuf dur mayo X X X

Escalope de porc sauce moutarde X X X

Petits pois carottes X

Emmental X

Palmito X X X

Déjeuner du

Salade de riz au thon X X X X

Samos X

Eclair au chocolat X X X

Déjeuner du

Déjeuner du

Carottes rapées bio X X

Lasagne végétarienne X X

Salade verte X X

Flan caramel X X

Déjeuner du

Rosette

Dos de colin sauce au curry X X

Choux fleur persillé X

Glace Oasis X

vendredi 24 juillet 2026

AFFICHAGE DES ALLERGENES PRÉSENTS VOLONTAIREMENT DANS LES MENUS - Bassussarry

lundi 20 juillet 2026

mardi 21 juillet 2026

mercredi 22 juillet 2026

jeudi 23 juillet 2026



G
LU

T
EN

LA
IT

O
EU

F

P
O

IS
SO

N

SO
JA

M
O

LL
U

SQ
U

ES
 

/ 
C

R
U

ST
A

C
ÉS

SÉ
SA

M
E

A
R

A
C

H
ID

E

M
O

U
TA

R
D

E

LU
P

IN

C
EL

ER
I

FR
U

IT
S 

A
 

C
O

Q
U

E

SU
LF

IT
ES

Vinaigrette X X

Pain X

Fromages et laitages X

Déjeuner du

Croquette de poisson X X X X

Paëlla X X

Melon jaune

Déjeuner du

Tomate et concombre bio X X

Quiche chèvre emmental X X X

Salade verte X X

Compote de pomme spéculoos X X X X

Déjeuner du

Paté basque X X X

Pilon de poulet rôti à la méxicaine

Carottes vichy bio X

Pèche bio

Déjeuner du

Haricots verts vinaigrette X X

calamar à la romaine X X X X

Blé bio sauce tomate X

Yaourt nature sucré bio X

vendredi 31 juillet 2026

AFFICHAGE DES ALLERGENES PRÉSENTS VOLONTAIREMENT DANS LES MENUS - Bassussarry

lundi 27 juillet 2026

mardi 28 juillet 2026

mercredi 29 juillet 2026

jeudi 30 juillet 2026
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Vinaigrette X X

Pain X

Fromages et laitages X

Déjeuner du

Œuf dur mayo X X X

Chipolatas

Haricots beurre X

Flan patissier X X X

Déjeuner du

Concombre bio et  mozza X X X

Tagliatelle bio sauce tomate et rapé X X

Fraises au sucre

Déjeuner du

Déjeuner du

Carottes rapées bio X X

Emincé de bœuf Hérico aux olives X

Semoule X X

Yaourt aromatisé X

Déjeuner du

Paté de tête X X

Lomo

Ratatouille fraîche

Compote de fruit et  biscuit cuillère X X X

vendredi 7 août 2026

AFFICHAGE DES ALLERGENES PRÉSENTS VOLONTAIREMENT DANS LES MENUS - Bassussarry

lundi 3 août 2026

mardi 4 août 2026

mercredi 5 août 2026

jeudi 6 août 2026
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Vinaigrette X X

Pain X

Fromages et laitages X

Déjeuner du

Mousse de canard X X

Haut de cuisse de poulet rôti

Haricots plats X

Banane

Déjeuner du

Friand X X X

Pavé de merlu sauce aneth X X

Boulgour bio X

Abricots

Déjeuner du

Déjeuner du

Salade grecque X X X

Moussaka X X

Salade verte X X

Yaourt à la grecque X

Déjeuner du

Hamburger X X

Frites

Sunday fraise X

vendredi 14 août 2026

AFFICHAGE DES ALLERGENES PRÉSENTS VOLONTAIREMENT DANS LES MENUS - Bassussarry

lundi 10 août 2026

mardi 11 août 2026

mercredi 12 août 2026

jeudi 13 août 2026
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Vinaigrette X X

Pain X

Fromages et laitages X

Déjeuner du

Concombre bio vinaigrette X X

Coquillette bio au jambon et rapé X X

Beignet abricot X X X

Déjeuner du

Salade mimolette X X X

Bœuf à la méxicaine

Riz

Melon jaune

Déjeuner du

Déjeuner du

Toast au chèvre X X

Salade de pomme de terre X X X X

Oasis glacé X

Déjeuner du

Rosette

Poisson pané X X X X

Haricots verts persillés X

Fromage blanc sucré X

vendredi 21 août 2026

AFFICHAGE DES ALLERGENES PRÉSENTS VOLONTAIREMENT DANS LES MENUS - Bassussarry

lundi 17 août 2026

mardi 18 août 2026

mercredi 19 août 2026

jeudi 20 août 2026
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Vinaigrette X X

Pain X

Fromages et laitages X

Déjeuner du

Déjeuner du

Déjeuner du

Déjeuner du

Déjeuner du vendredi 10 octobre 2025

AFFICHAGE DES ALLERGENES PRÉSENTS VOLONTAIREMENT DANS LES MENUS - Bassussarry

lundi 6 octobre 2025

mardi 7 octobre 2025

mercredi 8 octobre 2025

jeudi 9 octobre 2025


