
lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre Haricots verts vinaigrette Concombre vinaigrette Salade verte maïs Chorizo Œufs dur mayo

Plat Principal Axoa de veau Nugget végétarien Chipolatas Haut de cuisse de poulet Filet de lieu sauce citron

Accompagnement Pommes rissolées Blé sauce tomate Choux fleur persillé Petits pois carottes Brocolis frais

Fromage Camembert

Produit laitier / Dessert Nectarine
Gateau au yaourt aux pommes 

maison
Glace Oasis Crumble aux pommes maison

Pain

Repas sans viande ni 
poisson

Porc Français Volaille Française
PAINS                          Raux à 

Bayonne               
Produits Frais    Fait Maison

Bœuf Français
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson Frais

Nos producteurs locaux

Menu du lundi 16 Juin au vendredi 20 Juin

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS



lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre
Choux chinois mimolette 

vinaigrette
Melon charentais Carottes rapées Maïs surimi Salade aux croutons

Plat Principal Saucisse de toulouse Lasagne de légumes frais
Aiguillette de volaile sauce 

forestière
Steak haché frais Dos de colis sauce tomate

Accompagnement Lentilles Salade Coquillettes Haricots plats persillés Pommes fondantes

Fromage Fromage de brebis

Produit laitier / Dessert Yaourt Cazaubon au chocolat Cigarette russe Banane Abricots Salade de fruits

Pain

Menu sans viande ni 
poisson

Porc Français Volaille Française
PAINS                          Raux à 

Bayonne               
Produits Frais    Fait Maison

Bœuf Français
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson Frais

Nos producteurs locaux

Menu du lundi 23 Juin au vendredi 27 Juin

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS



lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre Tomates vinaigrette Taboulé Mousse de canard Melon

Plat Principal Sauté de porc Marengo Dos de merlu sauce moutarde Moussaka Salade de pätes Hot dog

Accompagnement Riz bio Carottes persillées Salade verte Frites

Fromage Samos

Produit laitier / Dessert Pomme bio Gateau au chocolat maison Prunes Yaourt Cazaubon à la fraise Sunday

Pain

Repas sans viande ni 
poisson

Porc Français Volaille Française
PAINS                          Raux à 

Bayonne            
Produits Frais    Fait Maison

Bœuf Français
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson Frais

Nos producteurs locaux

Menu du lundi 30 Juin  au vendredi 4 Juillet

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS



lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre Betteraves vinaigrette Salade de maïs Friand Concombre vinaigrette

Plat Principal Tortellini sauce au bleu Flamenkuche Filet de saumon papillote Rôti de veau au jus

Accompagnement Carottes vapeur Purée

Fromage Kiri

Produit laitier / Dessert
Salade de fruits biscuit Saint 

Michel
Pomme Paris brest Yaourt bio

Pain

Repas sans viande ni poisson

Porc Français Volaille Française
PAINS                          Raux à 

Bayonne               
Produits Frais    Fait Maison

Bœuf Français Produits bleu blanc coeur
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson Frais

Nos producteurs locaux

Menu du lundi 7 Juillet  au vendredi  11 Juillet

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS



lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre Tomate maïs cœur de palmier Melon Paté basque

Plat Principal Férié Tagliatelle aux fruits de mer Cuisse de canard confite Chipiron basquaise

Accompagnement Pommes rissolées Riz

Fromage Emmental

Produit laitier / Dessert Palmito Ananas Pastèque

Pain

Repas sans viande ni poisson

Porc Français Volaille Française
PAINS                          Raux à 

Bayonne               
Produits Frais    Fait Maison

Bœuf Français Produits bleu blanc coeur
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson Frais

Nos producteurs locaux

Menu du lundi 14  au vendredi 18 Juillet

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS



lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre Œuf dur mayo Carottes rapées Rosette

Plat Principal Escalope de porc sauce moutarde Lasagne végétarienne Salade de riz Colin sauce au curry

Accompagnement Petits pois carottes Salade verte Choux fleur persillé

Fromage Samos

Produit laitier / Dessert Melon espagnol Flamby au caramel Eclair au chocolat Glace Oasis

Pain

Repas sans viande ni 
poisson

Porc Français Volaille Française
PAINS                          Raux à 

Bayonne               
Produits Frais    Fait Maison

Bœuf Français Produits bleu blanc coeur
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson Frais

Nos producteurs locaux

Menu du lundi 21 au vendredi  25 juillet

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS


