
lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre Carottes râpées Haricots verts vinaigrette Pâté Basque Betteraves et maïs

Plat Principal
Emincé de bœuf façon 

Bourguignonne
Choucroute garnie Pizza jambon fromage Dos de colin en papillote Gratin Dauphinois

Accompagnement Coquillettes Salade verte Haricots plats

Fromage

Produit laitier / Dessert Emmental et clémentine Crimble aux pommes Salade de fruits Clémentine Kiwi et madeleine

Pain

MENU ALSACE
MENU SANS VIANDE NI 

POISSON

Porc Français Volaille Française PAINS                          Raux 
à Bayonne            

Produits Frais    Fait Maison

Bœuf Français
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson Frais

Nos producteurs locaux

Menus du lundi 04 au vendredi 08 mars

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS



lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre Œufs durs mayonnaise Haricots verts vinaigrette Salalde de croutons et maïs Saucisson Velouté de légumes

Plat Principal Rougaille saucisses Hachis parmentier Confit de porc Quiche au saumon brocolis
Cappelletti au fromage 

sauce au bleu

Accompagnement Riz Salade verte Haricots verts persillés Salade verte

Fromage Brebis

Produit laitier / Dessert Kiwi Ibaski vanille Oranges Pommes Tiramisu chocolat

Pain

MENU SANS VIANDE NI 
POISSON

Porc Français Volaille Française PAINS                          Raux 
à Bayonne            

Produits Frais    Fait Maison

Bœuf Français
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson Frais

Nos producteurs locaux

Menus du lundi 11 au vendredi 15 mars

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS



lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre Bouillon vermicelle aux 
croutons

Haricots verts vinaigrette Salalde aux 2 fromages Rosette Salade au brie et Emmental

Plat Principal Filet de poulet Semoule sauce tomate Spaghettis carbonara Chipolata Filet de colin sauce paprika

Accompagnement Ratatouille Choux fleur Farfalle

Fromage Kiri

Produit laitier / Dessert Fromage blanc Gâteau au yaourt Salade de fruits frais Ibaski chocolat Pommes

Pain LILOU DE CHEZ RAUX

MENU SANS VIANDE NI 
POISSON

Porc Français Volaille Française PAINS                          Raux 
à Bayonne            

Produits Frais    Fait Maison

Bœuf Français
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson Frais

Nos producteurs locaux

Menus du lundi 18 au vendredi 22 mars

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS



lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre Carottes râpées Œufs durs vinaigrette Saucisson Betteraves

Plat Principal Confit de porc Filet de saumon
Omelette aux pommes de 

terre
Cappelletti fromage sauce 

au bleue
Tartiflette

Accompagnement Haricots blancs Carottes à la crème Salade verte Salade verte

Fromage

Produit laitier / Dessert Camembert et poires Gaufres chantilly Petits Suisses aux fruits
Abricots au sirop et 
gaufrettes chocolat

Tarte aux Pommes

Pain

MENU SANS VIANDE NI 
POISSON

Porc Français Volaille Française PAINS                          Raux 
à Bayonne            

Produits Frais    Fait Maison

Bœuf Français
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique)
Poisson Frais

Nos producteurs locaux

Menus du lundi 25 au vendredi 29 mars

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS


