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Produit laitier / Dessert

Pain

Potage de légumes

Menus du lundi 6 au vendredi 10 janvier
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Dos de colin sauce tomate

Pates

Glace
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Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

Menus validés par Mme Anne Cabot Diététicienne 1001repas et conformes au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011
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Gastronamie coffecdive

S % & @
Créme dubarry Choux rouge aux pommes Mache aux lardons &' , " Carottes rapées
L e ; Tl M
Escalope de porc ala
moutarde

Brandade de morue Daube de beceuf Ro6ti de dinde sauce blanche

» -

\ 74

Ly

W - ' - .
Salade verte Pommes vapeur " Haricots beurre PR Frites maison

&

|y

o™

Flan chocolat Ananas Beignet au chocolat
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POISSON

Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements
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Menus du lundi 20 au vendredi 24 janvier
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REPAS DU CHEF
ANNE-MARIE
MENU AMERICAIN

Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements
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Menus du lundi 27 au vendredi 31 janvier
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Menus du lundi 3 au vendredi 7 février
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4 k\
<..7/ Porc Francais

t’ Volaille Francaise
vm‘;lu-;"

o

Appellation d'Origine Protégée

W)
Produits Frais

Q‘( Cuisiné par nos soins

«;@Q{ Produit Local

0 (Pyrénées Atlantiques et

Beeuf Francais ‘ départements limitrophes)

.....

.......
Blotoaloue

Produit labellisé A.B.*

(* issu de I'agriculture biologique)

S 2
Poisson Frais

Wy
ONETIK

BASTIDARRA

Nos producteurs locaux




Gastronamie coffecdive
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Menus du lundi 10 au vendredi 14 février
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Céleri et carottes rapées
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Macédoine mayonnaise

“ Croque monsieur
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Ro6ti de veau
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Filet de colin aux herbes
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Salade verte

Salade verte

Petits pois

Epinards a la créeme

Paris Brest

)2, Tarte aux poires
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Créme vanille

REPAS DU CHEF
ANNE-MARIE
MENU PARISIEN
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